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F5reBggandc uppfianing h&ofor sig till 
f r ams L&uni og av pappersnmsa a ooh sndra 
massor av tra nsedefet en >koatimKrli(g> pro- 
cm (<ktta uttivck fc&nfor *ig i beskrivnin£en 
till processes 1 vUka trichargBu fdro konti- 
nuerligt eQer intermittarvt go«om knknran. 
fTdn inmatnin^tikst till atmatmngssiftllet), 
och hanfdr sig n&rxnare till kokning av tri ga- 
nom ■oUrtttaVn processor och >oeutraJa> och 
alkaliaka. arulfitprocceacr lOr frarortgnfrg cv 
papparwnaaaa. Uppflnningan ftr tlDAmpbor pA 
sodamfiioden, sulfa*- (Kraft] -me to den oth pa 
nArimia prooeaaer,aom anvdndct »B9utraH» «U«r 
aikattska loeniugar av sulifter, vflka uaniljga. 
metoder i fur.UittndagBn betocknas med ut- 
trytdcct >ai!taliffitt nietodar*. Soot ad f&wuk- 
ling oovsuicfeft uttrycket >4ra» i beskrivnisgen 
for att betcckna txl L ex. fUsi alia rtadier at 
proceasen, f&ra bildandfet av mma sv maic- 
riakn ^enorn separeting it fibr&roa och dera$ 
omf todtfning pi ett ooxtaateoa «tt 

Vid tidigare koVnigwitodor for iaoteing av 
eeJhilo«una«an tan W har det vutt bruk- 
ligt, att vtd jataviaa och tantiiuierfig^ procea- 
ser Sllsafta de akjfciva k«mikali*raa anfmgmi 
1 bofjan at kokulagen. eLtar gesioni in J taring 
under tryek uudor kotafrgtm ftclopp och att, 
i f allot mad >kontiQoerH^> motod, kandkahftr- 
aa och tract vanligtnrife rdra tig s&artkhgt ge- 
nom kokaren, dvs- i foreoing med var andra. 

Ett ayfte me* uppTmning$n Ir atl fetui- 
kotxaoa an furbttitrad aMtod for frasuUlN 
Ahig av pap pe iwn aaaa ooh andra maaaor tran 
tr& vaiigenom «Urre effehtxvibct kan oppfiii 
vid genomfftraodftt av xnassaprocesMii, inhe- 
grtpaadc tu rcdiiktloa av den cxforderUga 
miagdsn aWrm kssukaiiet far att frtsuttlk 
]rassor Btod aanrmu cgexukaptr, och Tarige- 



nom uppnA& en okad< reabtiCAahatfti^h^ hos 
kokzuagsproc^Mtt och en mrataiag ar Mak- 
mngsfcnmn for mess* sv ett gtet permanga- 
nasbal. Ett annat srfta ir att franurtaratt suv 
sa med ljnsare forg an «om nonnalt oppjias 
ned atfralislfiB metoder. 

Uppftaoingen gnmdar sig v&sentllgn p& 
bagreppatf att framstaJhii&g aw aaut trta trn 
ar rea4iltat0t av tva funktioner: Den «na flmk- 
tioiwn inhecriper reakti-oruoma bos kokkemi- 
^alWma (saaom kanfit&Poda och aBcaEsalfesr 
^a£om natrliankaiboiint naMnmsolfld och 
-*nlftt) mod inkrqataiaiieriaknj Tilka 4ro dc 
normalt extrabazhara ued wtttn, fomstikio- 
-do. bensen ooh sdkohc^ lamt a^an da tan be- 
akrr?a« acm »lignln> l i «yftc att gfea dosaa 
matorial )6s£i^l i Tttten. Dan andra fnaktuv 
sen inbagripar diffoma^iiTektionsproces- 
9cr» vi&A d ena aidan Madlramma UMfAnia- 
men for Istrlngistng «r kokkamlkaUer i trfl- 
^nadcn och 4 andra sidan aekaoisoun f5r 
«tt avlagsnande av de kennsaka naktiooapro- 
dnktenia trko. danna ^avnad tiU fciten. 

Bat har mi vtaat st& att det vid koknisg av 
M for frmstAUfflng av mass a medelft den 
alkakaka metoden ar onokvart att HI Hort 
ovenkott sv alkali forckommar i da aana ata- 
dlerna av apprintnisgen (lignkuitlSsain^en), 
for att do 9lnt&ga Qpps^b^ngsrealctloaenia 
ftkaH fdi^igga mod en acecptabel hawfn^h^ och 
vidare att an tig koaocntration av aUcaH kasi 
anvonda^ for att genoinl 5ra sd±m& rcaktio* 
ner v aeon i ett nonmlt kofariT^wytam vpptrn- 
da tribr aftafflKmoantratlanan Or vld deaa hc\g&- 
ta wde, dvs. i borjan av feGfaningen. 

Det har dven viaat sig «tt nArvazon flto- 
ra mAngdar l&iliga Teaktionsproduktar i kok- 
hiten sfihker graden av uppatatslng. VII noi^ 
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maX kokatos reen^erer cMtmdx aooumnJeran* 
det arv fcadqp roaktioneprodaktBr i lntm «fit- 
efter Am koningan fortakrkler ttt&ammans 
med «n xak&sikning av alk&lih&ItiHi bov 
i att gredan av uppafatning ™«pira* i nJtt- 
ning BL^t de 9enaffe stadkrxn arv kalian gen. 
D«« loa&ga reakticnfiprodukter ha befannits 
besitta Hten eSer ktgen effekt ps teakttone* 
leaden bo9 1 o, m. Jig alfcaHkonceolratiQn vld 
•aeatraliMmng av ayraaktrand* material, jorn 
vaniigtvir neutraJbeiae i bar] an av ett nor- 
malt fak. 

Vid s. k. >*Jrts>-kokiiiiig ar det vanhgt att 
chaigwi eo totcare xaed rimatexlal sdicon tri- 
flia oth itt till dctta a&tta en L&ening ar kok- 
Icamikatter och svartlut for att ajtadltomma 
titfrflrkffgt med tut fflr artt AAekAover tra- 
cbargotx Kokaran t3blute& sedan* imphettat 
tiH dusked koktemperator och knkningen fort, 
skrider hils trftet nppaiatits tllMokitgt for 
fltt mcdgiva en freina-talhxing en. fSLermas** 
sa med eOJer ntan mettainiek defibrering av 

tract, S<30m kail UppnAs t*»nrrm MArrriwjr 27 

maesun irAn kakorea och/elSer deJlbrerteg av 
dot kokid* fibcimateriaJet t for detta asda- 
mdl vosttgen anvanda mnslnner, Cba&gcn kan 
kyiaa eHer inte och produkten srifcgjnas, elkr 
mere Tinligt bUic* chargea och latest feua 
kokaren, i vilfaan den kokat* under aagtryek 
till ett kg rfognMrl och, atcrotfc&dc kokfccmi- 
kalier och ftrtn wwktlon^rodufet&r avUgtaat 
dorefter £r&n fltoermtiaawi genoni tvdttning. 

Vid >kontiiraerliga» proceeaex seer normalt 
tillttuzpss* informs trff eBer andra flhriga. ra- 
SMtexiil i kokaren p4 ett eAd&nt sfttt, att en 
i bnvudiak kontintierli g hiatfigtut letadkam- 
mes hoe tsflidttniagea tall kokaren, och kok- 
loBDakafiema iro fdrenad* med eUer sitbu 
till r&JLflierialet vid «Her nara inttH den punkt 
dar tract lnfflree 1 kokaren och moteon tipp- 
hettes iifl k6ktaapa?ifan. Rametcriakt och 
frftkVpTiriTraiKerna bringas paseera tillsaBunan* 
^uuvn kokirm vid i bnvudaak aamma ha«- 
tighet oeh avKgnuift alatligm i huvudsak ken* 
tftinrtrfigt saai' isaxae m^peaderad 1 Jcokhi- 
ien. Evarvaraiule koldfleooikalicr och upploata 
reaknanxprodukter ayfi$enas darpd £rin fi- 
bexaxbuaan genom tvattmn^ i ufrtutmiigar, 
aom 4n sSrakilt kanstrnCTode for detta andft. 
mil 

Det hat avtn visat att vid vanliga kok- 
netoder aom <fe Hrf1(pire tiUaapata, we sig 
vatTYis i konventioneQa ko^are cHer feonti- 
noerM^t \ >4contfnoerll§a> kokare, loaolngar 
innthiTraadc alkali 1 hdg koncentratton och 
med reutjnrt l&ga looncentrationer av txafaat- 
ttinne i fining anvojitHs vid en Udpankt, n&r 
Sftduu Vtrmifdrn reaktioQcr kanna gcaomffc- 
ras med lot umehallanda Isga alkattkoncentra- 
tioner och hflga fconceatratiouer av tnfast^ 



inuw I loaning ooh vidare, att nflr Hgnirihal- 
tea bm trnt nAr ett ligt rirde beGnntr aig 
attrahkfmc&gtratjofleii vid sitt Ugsta varde 
onx late vW € tt lA*t vtode) oeh kooten- 
tralaonea av trajfwtanme i Inten vid Jitt ho$*ta. 
vinle och bflda dassa vld en. t&dptmkt air den 
obotwmIa ntnattoncn tfkoUe huja giaden av 
upptlutaiag elkr ligninnfiagnlag. For att vid 
vanllg ma&»atfll7etknlng uppritthiHa en 
. a££«ptafcbcr grid av Hgninutl^uui^ i de ec* 
nare ftidiema av upp&lulnmg m^ste en 
tltet oPsall i hovadsak I overakott av den er« 
forterUgi mAngden tilhatUa i bflrjan av kok- 
aingen Mr att taUfolja de kamifika maMare- 
• aktiotteraa och den cftcr avetutad kvluung ut- 
tomda hitea m^d matsati imieMller en av- 
aevard aangd icke n&otratberat alknh, var- 
vid kooeentratMoen av kvarvarande alkah be- 
finaer jig vid en jidan nivi att den kan npp- 
ceHh&lla graden av- upp^inijog 1 en finskad 
mnftfttning, 

Dei har nn vUat sig. «tt de ovannamnda 
nn r. lfrifl a ra a. has hittUlsvMrande kontunierli- 
ga prooeaMr tilt a tors U delen knnna ovenrln- 
aaa dirigenoms att man bringar loeningen dlar 
kitcn, eom innehaller da akHva kemikaU&rvka, 
att pa&aera genottn kokaren i en riktniag mot- 
itroas till traeti roratee genom koka.ren* &a 
att trt aed olltamr okad toakningsgxad forin- 
ledes att mota Int, som fir aEtmer uppkmcen- 
ktaraA i avseende p« aktiva kenxikalier oeh 
foretrSdesvU tnnrhftTlfr loata ieaktxon«{xro- 
4aktzr i aikmer avtagaade kraoentratkMi. 

F&nfiggande n^fSnning inbegriper darf^r 
en metod f5r framsliUnliig av ma«sa Iran til 
after andra aaDnloeahaltiga immaterial me- 
deist en alkali A proctes^ aom ka\nz>«teclaia« 
av at! kokkfgrmka 1 1 nrna m/oras i kokaiw vid 
en pmkt dar tr&et fnJUtftudi^t alter i det oar- 
mastc ftUlatfluuligt ax kokt oeh att hiten lnne- 
haQande kokkemikalten&a tedea i en riktaing 
motstrdaa till det iromatgaendfi treat och att 
vvarQnt atttaunee tron kokaren vld eller mlcu 
puakfcn for trieta artzidanda i kokaren eHer 
meilan denna pmkt och punkt en for kokke- 
Qnka^emai isasatning. 

Yid den praictiska tillampnin^en av denna 
protest motor aaa en betydande ffvurighet, ty 
am hiten Iniip.hallHinte de aktiva kemikaller- 
na aftttaa Uil miWM.n vid eller nara penkten for 
uttonmmg av Tnafnan frin kokaren, sknCe en 
vasentSg andd av deuw hit attosnmaj med 
xnesaan p& grund av ett kvarhAHanite av lutcn 
i mellanrom bot den fihriga wm«Mn. Det har 
emellartld ^nillrjf nppfinningen vuat sig mo}* 
ligt att ovexvona denna iwarigtwt, i>t har 
n i mJigfji vistft aig abt det for aU i hnvndioh 
hd* aiagden till kokaren forda kokkemfka- 
Uer eiull flyta motfftrdma tffl tniet i kokaren, 
ar nodvandigt art del via Aldlja kokkemikAlieT. 
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na. frAn dct i buvndsak kokta Met fore u tra- 
iling av inassaa flan kokaren ooh appfinninf- 
cn labegriper nya medel far att nppai dett*, 
Bniigt fordigspujde oppftnnine genoirrfdro 
aepartilseen av kukkeniikalier Wn d«t i bn- 
vuduk fardigkokta trial darigenom «tt det 
fcokta tract vtilttas. for oa <Hffnrioo«attr«n€- 
ntTi^hw^qnjiring i jnotatrom mod vattea eJte 
inforandct try de aktrva toffYiftalfrnitti drs. I 
zoaen meUan pnnktea for Kokknaamdiemj* 
Intrude ocb ponkten for otto mning or maaaa 
fria kokaren. Denna beaaadTIng, som i ea 
kantinnttrflgt artetande vcrtikal kokare *v«tr 
nedaUWmm anda tr£ ocb genamffiret i ta 
4iffn.wn«,nttrflngnh l gy nftn 1 iiedre cr 
kokaraa, bar en tlDiicklig varaktigbet ocb 
ami attain* for att tillfonatra ait i bn vaiaak 
beia m&ngden av kokkemlkalier «vteffsa«tt 
fria mAflsan air denrammi nAr uttoavninp- 
punkten boa kokaren. Vid nttflirniingBpg^- 
tan f5r sun fria kokaren ho* salxnda >*tft«. 
katu som audf&ljer jnasBan, vwaentligea be- 
IriaU fran kakfcemikaHar odb roaktiotuprc- 
dakter. EfterfSljande tvitming av aiaaaen* i 
aatingen. diffosorar eller pa roterande maaaa- 
tvattanordninger fflr att zvUgvna re&taikafier 
ock reaktlonsproduktar i loaning, kan sedan 
bli overflddig eller erfOTdra* endaat i en be- 
grvnsad omXattaing. 

EH vflctlgt ock aytt drag boa nppltaniag- 
en ar att cn mjtjket hog andel «v de till kok- 
vatskaa satta aktiva k*rnkaliarna, nusnbgea 
mixta 90 % ocb foretrndesvis over 98 * *▼ 
sadteaa keinkaber, fcfacfeAQes 1 kokaraii (dra- 
foriitndras fr4a att nttftmmaa mad auam) 
ocb ar sAItinda »f"gfr»fjWg flsr kokniag av timet. 

Bit «nsAt kaaneteeken eabgt en laodMik*- 
troa av oppManlagen a* inforandet ar ea for- 
hydroryshebandliiig, nar <kt exempehria It 
onakvirt att ftametaUa an rayoo-typ av mas- 
aa fraa birda trftslag. Nar detta erfordx a* kaa 
\*tten ocb/eBer syrabalitg vat tcnlflsnhi g tnfd- 
raa till ti^fttromaingan i Ico>karan ffirB traat 
rUr pankten dir fortrakad lcok^4tska atE^s- 
na? ocb denna syraloining kan fSraa aot~ 
atronifl tiH inkonmiande aytt tra I5r att Btad- 
gtva ea tiUXatkbg tid vid <a gh*n taayfa- 
tup fox bH geaomforando trv fCrbydroqrten. 
Hydpolywtot avla^wiaa i bvntdsak kontiwr- 
li^t vid «n punkt vftd eller aira piin kVn for 
traoiU iafdrande. 

Bu ntforin^term av uppflnningen koaunar 
att beakrivas mad hAnviirdng tm «n appara* 
tor, *om sehamatiskt visas av bif ogadd ftt- 
oingar, dir fi^ 1 ar en dates brotan sadovy, 
som visair en Kamyrtyp av cn, vertikal ioaft- 
nnerlig lu^ara (vitktn bar modtfiarats far att 
m&jHggdra, art proeeuea «nS^ fdJtaigsande 
trppHnnlng skall kanaa gaaomforaa i dan^ 
jonuna) oeb tillboranda otrastoin^. Pig. 2 vi- 



aar ea sldovy, torn Svea ir broten, av ovre aa- 
den hos kokana, som ar ytterugare modin^ 
rod for att awjH^ora, att i densamm* genaa- 
fordes en foTbvdroly^bebandling. 

Kokaran bestir av ctt qybadii&kt tryckkid 
10 aiouterat p»>^ dess oral v«rtikalt» till viDcet 
riinarariafet «att«9 kaatiaaeriJgt eller t&t^- 
mittent. L&mpligen anv&ndea tract i form av 
fbfl» 5daoia dr vanligt inom dcana f abrikaiioa. 

FHsaa mataa tDl ea tratt 11. Ma vi&ea 
dfawmma genom ea Oiamatare 12 ocb en 11^"- 
tryckskik U l -dasras till ett basnlngs^karl 13. 
som or foTfiett jnad en skrnvtnnsportdr 1>, 
^enom vilkea fliacrn malaa geaosn ea bog* 
tryctakik 14 av kind konstrcktfton oeb ea t&t- 
iedning 1& till dvre and>n bos kokarea 10 vid 
ea poakt 16* For att hjaJpa till mod matning 
av fltsen, TrHagas ^atsknn fraa kokarea 10 
geaom M. atkypp 45 ocb cn roriedain g 17 a a- 
delst an pump 18 ocb Icvereras till bogtryeto- 
in*»n 14 frm vilkfia dea tarf ftres till kokarea 
med iffitea geJiom rortednittgan 15. £amaka. 
aifirn 19 av kakid konstrakt&on best At av en 
nrteraridc dorov 19* iaufi ea cyHnnriak & 
19* oeb ar aaordnad i ovr-e laden av kokaraa 
for n m h"* y ; av flisea nedit i kokaran ocb for 
att 1 hfnvndaak avskilja vatakan, rom retoroe- 
r*» m bdgtryekflkacea 14 genono roxledatag^ 
an 17. 

Kobra 10 ar vid ea paakt meUan d£» 
ovre iade ocb deM mttpaalct fSreedd mcd en 
sab tore inra eilar 20 ocb en otmataiag 91 
f6r «vasilat ocb ar vid en punkt meilaa dasa 
mittptxitt odl dear iredsc eodb foraedd mod en 
vatakeiamj^taing 22 ocb mad *a aata av nadre 
inre dlar 23 oca en vatakefltmataing 24 En 
roriedsia^ 35 t som Ar aosWen till utmainajg- 
€A 34 ir geaom an panrp 26 forbondea med 
eu yttre iagupphcttaw 2>tffl vilken ftn^ fo- 
res genum «n rCrledniag ^8. Ea rorladnfog 20 
roxbtader aagappbattarm %T ttib ynmatninyn 
33. XaJcvalBka tillforea geaom oa rtiiitduiug 
30 ocb en pnmp 31 tili cn rdrlednkig^O ocb 
aArifr»a genom angappbsttBirca 37 dir kok- 
^Ann bojes till onakad texnperatnr (t ex: 
160^180° C, vanlSgtvU airka 180* C) oeb fa- 
tnataa aedaa i kbkaran 10 genom inmataiagea 
a2. Uppbettning av den inkoimaande kokvfiis- 
knn kan avea gjencmloras ^eaom tiHaaia av 
direkt Anga Mil tryckkartot «Uer p& nagot an- 
nat limp&gt s&tt 

Ea proviagaiagskxaa 32 ar aaordnad vid 
en tkipuakt bredvld bvnatningoa 23. 

Maasa ntmataa fria dan nedre andeoi or ko- 
karea 10 genom ea atmatnlng 33 ocb en ▼en- 
til 34, en konceiitrator 3o ocb m bLAsveAtSi' 36. 
Vateka, som avakilta fir&n dan urtomda mlao- 
saa medebt koneeotrat&ra 35, itartorea till 
kokaien 10 Tid ptznkitio. 37, aSxa desa aedro 
ftnda genom en pump 38, ea r6xledaitog*3& och. 
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en ventil 40. 2a mtkunsm 41 at kind typ ar 
anordnad for att nnderlktta uttomniag *v 
maasaa fran dan nedra daten av kokortn. 

En III HhJtnfrrg 42 ir anordnad t imfrff andta 
av hokartn 1C ganom vilken vatten kan tzunt- 
tai till kokara. varrid va-ttnat tffltforea \m- 
<to tryck ^BBOin ea kdnlng 46 medeJit en 
posnp 44. 

Koka nwW oa g n meQan kofcviUekeininai* 
mngen 32 ock rr uttattttmatiungai 21 besflm~ 
nea aom >kofarfng«m> och Vok^rsektianea 
mellaa vettemmiiafjilageii 42 och kokvatato- 
irnintningen 32 bcxuaxuxs aom >dtffusioce- 

Vttten bxiagaa alt sMmnu vppfct 1 dtfft- 
6jM»fyt rfay>teggtoDgn. motetronu t£2 tri- 
aMmtdxkgui och gennmtor ett aviaganaade 
frin triet av taWtemikalier och IfeUgi reak- 
tionspro dnktwr , (om fhrnaa 1 Met ttTiAq. dee* 
pwwgfc mdit gen am denna ion, vnrigeaoni 
man fOoakrw itg orn 

I) att jQUMn, iom uttammea Ma koka- 
ten vid n tm i hrfiiffln 33, fir 1 hnvndenk frl 
ftan kokkam&a2ter ooh Utellga reaktioaaaio-. 
dakier, o*h ^ 

3) att kokkamikftlter, som aro j'ni«t«i-ntn a j 
det i fasvodttk kokta trist oah ror aig mad 
de fa iai d anaa son, b&rea appfrt av det upp- 
fitstfumioande vattnat 1ji i kokx^agironen, dar 
TwrnrifrHflt rna kan fSnn4 reagera noted e&er in- 
*erka pi olukt afier dalvii koki ML 

J3ea vanna kokvitskon, aom ^^tai vid 
22, tflUammioa med vattnet fes&atat vid 42 
och kemikatiei nppUet* dfiri xmder dbnM pas- 
3a €» dUftxaiim»^Artr^iiingma«h 
passera uppfe geaom kokaliigMoncn i mat- 
itisSm till rtrotmnfen, *v toft gwiom denna son 
nob avartlvt attosnmea geaom- tztmatntagen 

^Vlden praWik tilliaopmng «▼ toreligponde 
qppfxnning txTandea aaa&odificrad kontkrocr- 
K|&Hiyrk0iara, aasom dot visas ar fig. 1 pi 
hffipgade rttntngar, med en kapacitet av 73 
matriakt ion agn$tc*k*diaa«ea_per dygn> var- 
vtd dot uiriada aktiva kemiafa anbatansaa 
Y9T kauttk aodau och vBttaa lnfflrdea 1 bottea 
hos HnkflTftn nl inmainingQa 42. 
• Par att atota proeesaan, fyMts kokam 
mad traflia, Tartefttr koJcv&Uka oA 
€llar svartli* tiDsattet i an miw^irr^ kvairtltat 
13r att ovezOdca Oisan oah for *tt 4«tadkom- 
aktir keniika«eaul»te» (i 
datUfaH 24 % NaOH ag&itorkat «3 for att 
fBna&ififca ioknin^ «7 <Het Maaian vnphct- 
tadd jyaom ekkolalton w koteyfttgknn ganom 
d«n yttre 4a§oppb«4taxen 37 till deas att an 
koktempoBtir ftv «irk& 176* C uppcattb, oca 
Tf- aW flP e n iSDits -fortdarsla nedan. denn* 
tamperatnr apprattholls tin dess att en tOK 
riddi§ flgnnraOoet massa frsittftfflfa. Slut- 



pnaktaa for denna kokntng befftflmdea ^caoin 
mdtn dkniag av ett massapfov nttaget frda 
pTur&ingskEftutui 82» 

Nlr trM hade n^ninntloda till an itunnal 
mMM » ttdonlcs ratten nndar tryck meddat 
pinnpta 44 ^aom immbolngen 4>2 r batten bos 
kokaren oci brlngadea att paasera ttpp&t i ko- 
kareo, varrld mrthit samtkiigt attuades ga- 
nam ubnatEjagoa dlcr amnstycket 21 ooh le- 
wcrade* tnl ett lagrlngBatailc for att an*nn* 
daa f3r aodftatervinning. 
J Som dcaaa procadar geaonrfOrdes, inmata- 
dM kDlrfAtta kontjauecligt tHl kokaren gt> 
ntomgaubpngan 22 Tia pumpen S\, yttre Am- 
npjftattawa 27 och rorkdniajgan varvid 
vattka toga ut gesnom utmataxngen 24 ooh 
*tw<kfcakrtdc* gftnom npphetta^en 37* Den- 
na drknlatta fortaattca och tamparnturen t 
drtadalioaiiysteinBt nppratttidlls aa att tem- 
peratnmi anti kokaren vid ntvam for ailarna 
23, frill v&ka vfltakan av%niad&8 och tHl vil- 
ka dmsaaraa retornerade*, hoUs i oatradVt for 
kaHrmpgritarcn. namUgan 176* C 

Vatten nod an teavpsratsr av 75 • C infardes 
i kokaran ^enom himatningen 42 doh briaga- 
dee uppat jtoom massaa nndei* cirka 2 tiai- 
mar mod en minatnmgshasti^iet av 230 liter 
per aimiL. Undar kotooiagan hksv maaoan i 
kokaMn alknoera kompakt ooh det var nod- 
vaaagt att afttta traffii till toppea bee koka- 
ren for att fyila kokaren innan idtoniainff av 
aasaa pabwjadca. Nix kokaran ynx fyfld, pft- 
borjadea ntttonningta av dan i hnrudfiak kok- 
U rnaasan gHiom utaatnlnfen 33v 

Afltaftataom attorning ma«san- gennm- 
f firdea; var det nodvtndigt att oka vnttenvoJy- 
aen, ee«a iafSro vid fa often av kokaren genoon 
Jnmatnm^a 42, aA att dan inforda vattaavo- 
lymia genera Inmfltningen bier Ilka nsed jiun- 
maa av vattanil^iuen ntt6md med maaaan ge- 
namnbnabiHxgen 33 och den«rforder%a vat. 
teavolynmn for att gfromma txppftt genom nuu 
lBrlUanawan i diffnsronc-oniflyttaingaxQnea 
boa kokami. Jffir prodaktinnshaBtifihetea 
boa kokarta hi^s vid 73 mttriak* ton ngna- 
*orkad mam per 24 h, var omfattningcn av 
v tttfntfTlff ittnmg ganom mmatntngen eller 
anartyaket 4fl per nrinnt 660 liter. Haatigbe- 
tea no* ^attentittomaingen med maasxa fie- 
nom atmaimngea 33 var 4W Uter per mkiiit 
oak miagfa i n^iatra mmaade ratten i dlffn- 
aMni^6>Wttgniagawn*n boa kokaren va* 230 
Uter per mkut Denna ford^yring kontrolle- 
radea medeatt koacentratom 3&. 

V?kfat infirdea geucsai mmatnSngen 22 I cn 
^raekHg kvantHet for att fetadkomina kok- 
^""^ ^ *3r att koka tract under den 
vaadrlng fria de 8^ tilaxna 20 nfa ntmnt* 
magen 21* oen tfll de nedre sOarna 28 nira io- 
matniagea 2fi. Vid dea namnda prodnkttons- 
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baitjghrtcn var ttden fBr trfteti vine 
Ian toppen hoi de ailarna 20 och 
has de nedre ailanuL 23 cirka 74 mln. och den 
tffardftrlifa cidea fdr den kokta ma^mo ctt 
Grflylta aig fraa da lagr* attawa 23 till bottea 
ar kokarea och utmatoiAgea 83 Yior cfcrka 100 



Med den, fconttaaeriiga tilkalfen or traflii 
til] teppen av kokaren och aYt&gsoeadet ay 
mouoa frin batten, dsn konteuierttga tiCaaU 
sen ar kokvitska till uppvtaaninjpkrctjen tfll 
rorkdningen 25, dngnpphcttaxen 27 och iter- 
Wfaungen 29 och med att nppritthallaade av 
en temperate av cirka 170 C i denna kreia, vax 
dkn erf orderUga mangdga alkali i alotleks- 
anbiiDgen 14 t5H 15 * NaOH pa n gnamriai 
tri oca used kokvataka tonehaHaade 110 g 
NaQH per liter var den tOtratU volymea arka 
155 liter per minut. PcrmongacattaM hoe den 
framstallda m&sem var mellan IS och 22, och 
musan erf ordrade en t£Qsat* avcixka4 % till, 
fiu^lig klor tiUaatt torn Ca(OCl) t far air bio- 
niicn enda behandling till ea vlthet av 80 
G.E. En masaa kokt till detta peTmangaaal- 
tal genom vaaWgrn. aJfeailaka pcooeaaer erf ord- 
rar cirka ft % klor. 

I detta aye tern uttdmdes mawan fx an blas- 
veartflea 38 ho* kokaren mod vattea tot alt 
hmeMHaade 7 g faet&naea per liter och %l% g 
per liter total t *v aatrroaa attryekt som NaOH 
oeh 0,12 g p«r liter tri Itaustik soda uttrveki 
com NaOH. Av tr&iactaiaaaaa, som hade gforta 
losliga gtaom bokaiagsprocessea, hade Slm- 
da 95 & avllgsnats frAn mas tan fdre daana* 
utloianing, genom mveskoa av ratten i <fiuCfo- 
«aas^rtr§n^uin^52OTeii» och av tttiaatt ak- 
ttvt alkaft hoi systeme* hade 99 % ttrhind- 
rats att lomaa kokaren med moeaaa oeh hade 
anvfet* fdr w^w^ av tract genom mot- 
airdmaprocea* en. 

Dea onvanda metodea for att mata trUis 
tm Kamyrkokarea inhegriper fftrupphettniag 
av tr&ot genom direkt aagkoadeasanon och vW 
da ovan beslalvna opexationenu koa denser *- 
dea 00 kg knga. per mhiut. Detta kondeasat, 
(aom ucg5r SO liber per miout) tObaauaaaa 
med fokttghet bos triet, soar mkomraer i ko- 
karen, mAste bilda ea del ar vfttakan aom ut- 
toaanee frin utmabdageti 21. Fatten i tract, 
air detsaauaa tradde in i forappbettarens var 
drka 50 % av vatvihtea ooh med ea triin- 
mataingshaatlghet ay 110 kg ngnstorkat trO 
Mrmhiat med ea kapa^tet av 73 metro- 
ka ton ugnatorkad maasa per 24 h) vmr det 
som fukt i traei mtrodande vattaet ekvxTaleat 
sed 110 Bter per miant Rarav idijer ait vat- 
teainmatiungen med tziet vax 170 liter per 
minut. Vaiteaappstrdmaiagea Ma botfea av 
kokaren var 290 liter par miaou CVldare ar 
det addviadigt att »tuadtah tOUta ea strfim- 



alag av upp tilt 140—230 liter per marat ov 
mrttnt wed <iet InkoTnmaade Met) . 

F5r att koatrolkra distribution av vattea, 
ma tiUflatte genom hunataia^ea 42s ok att dea 
trf arderiiga pppaUtrnTTinrng/m av vaitea app- 
ratthallea i {rokarcn, aro man gdma tore (ick© 
viaade) aaardaade ta att maagdea av fBnigt 
materiaJ och vattea eller vatt£nJ6fiamg, som 
lamaar eystemet genom bl4sveatilea SO* k"** 
hoaitaterai. £a lifaiaade aiuagdmaiare' (icke 
vlaad) or aaordaad so att m&ngdea iaitrom* 
mat vattea geaoax tamataiagea 42 kaa koa- 
itateat . UppaMromoajeii av vattea i koka- 
ren ir vaUeaatrtmaiagen genom Saatatniag- 
oi 43 aiaua titstrfiaaniagen av vattea geaom 
Mamntflta 30. BnBgt nppfinalagea bar det 
vtsat att ferdahuagea kaa koatroUerax 
med hjaJp av feonecntratorn 35 1 f5rcnlag med 
mtilen 40 oeh/eMer .geaom ea dadnag av 
haattghetsa hos pampcm S$. Det fOrea^gcr ea 
4tark teodeKa hoe vattoet att atrOouaa ge~ 
aom abaaincagea 83 hellre an ait stroauaa 
appat gpnnm kohaxsa pa grand av det relfl- 
tiva mcTtatandet mot att gtrmama i de tvft rikt- 
nragaxna. Koncaatratom 35 aavaade« for att 
avligaaa ea dei vattea ftaa emm oeh delta 
vattes retnzaexae tiD kokarea j^eaom lumat- 
ningeji 37. I moteata till vad som knode for- 
viatav har det caHgt uppfinaiagen vUat sig, 
att detta ej veealterar i en okniag av miagd«n 
votten, som akall aviagsnaa av koneeotratom 
aiea att gni n*TVcvn rwi faationea hoe moe- 
oa, sma aaMader tiU koacentratorn 35« fr&a 
kokarezu fQishlir i havmlaak Irautaat och det 
tiH kokaren vid paaktea 37 returaerada vatt 
net hlir en del av apf^totroaailnfiHn. Delta ix 
ea vfkt a g opptnekt, eaar aormalt skuflo C6r- 
vaataa att str amain gen i dea vid bottcn av ko> 
karea be&Uliga koncentratorkretsen tknHe bli 
ea iaairkulatioa« dvs; att vattaet, som iakom? 
bkt i kokama vid puaktea &7, akaHe atspada 
maasmi 5a att den «nda f eff ekten med att an- 
vaada koacentratorn 36 ekoHc bli att gora det 
kUtare att nttOmma maecaa genooa atmat- 
niagea 33, men detta ar ej fallet. 

Volymca av upp&tatrommande vattea ? ko- 
karen kofttroHetr**, a» att man akaH kuaaa 
vara taker pi att data utrtrummaada nuutaa 
bar i havadg&k frt frftn kokkemikalier. Ea 
eaftv aperatXQa&koatroU kaa atovas darige- 
aoni, att anan pro var vatakaa som jnadfoljcr 
marc an som blaaaa frfta provtagadagskTaaea 
92, och i det oran lamaade exemplet regtera- 
de» staTOimingfn for att £iva ea refroktome- 
teravliaaiag ekvivaleat med cirka 150 g per 
ater av toUk faat&mnen. 

Vitslbebalanjea 1 kokaren appaaa pi f51]aa- 
de catt: 

Under an tag an de av utt upps^aanug av 
vatiea i kokorea or U liter per mmnt, att dea 
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kmdenserade Angin vid direkt npphettaing av 
tri 1 baftninaekftiiet 13 bestammas torn en 
eicvivaleht till S fiter vatten per mimrt, att 
fuktinnahcalet ©eh tiE&attamgalteuti^^ av 
tr* fiKeras sa att vattnet, xm intradter i rryck- 
kaxlet (kokaren) soon luktighet i tritrt Ir kand 
som M Hter per miattt coh ait mingden kok- 
vatikatUlsata vid tamatningen 22 ar W liter 
per miiiat justcrti utatr6mningsmaa2gden xv 
svarfiat vid atmamingen 21 tin att vara tika 
med eller en aning etdrre in 

(U + S + M-i-W) liter per nriimt 

■ Under deaaa betiagBiacr komnw kokaren 
att vara urycktt kinalig f$r ami indriagar i 
vatskestronnuagama (orempaMa beroende pA 
andringar i fnkthalten hoa true*), euar om 
a&dana opptrida tryeket kaczuner att varioru 
avswirt For att mvuuu detta och iven av 
andna akfil fflrfares eiiligt zrnpfiimingen sa, att 
en matromnkig av avarthtt bringos geaoxn en 
pomp 48 l en rodedning 48 1 och ett iulopp 48, 
varvtt tnitrtimnrogea kontroileraa av en tryefc- 
kontroll 40i som ir fflrfronden med kokaren 
vid tamarkerlngen 60 oeh socn ar k&nalig for 
och besvanr awirmgar i koktryeket ETarige. 
nom upprStthallee en utarrdmaing av avartlut 
vid utmatningen 21* torn ar ndgot Atone an 
den som gjves av ovan ongLvna formal. SAdan 
svartlnt, torn kulippes vid inmatxungea 4$, 
varierur endaat litt och ko&tryckftt nailer dar. 
israooi. i htrvudsak konstant, J>enna, avartiut 
lSmnor kokaren med annan svartlul vid ut- 
matnfcigen &1. Detta fflrfararide ar Ivan vftrdc- 
fallt for art Wdra tffl att halla temperatoreii 1 
toppen av kokaren under 105° C, vilket ir ar 
vikl for att tfllforaukra regelbunden ™**™Tig 
av trafhaen* 

Vid balansexing av vatakejtroniQingtaina i 
kokaren, nar process en genonxfecea i enlighet 
med ovannamnAi exempt^ tram gar det att 
etruniniagen av srartlttt fraa utmalnlngen 21 
mist* kallas vid (230+ 1S5 4- 170) dva. 556 
liter per fliamt oek dao&a vfifcekR mneh6B ctr- 
ka 60 kg trafaftasauo. och exrka 17 kg J&taR 
natrium Cuttrytkt jom NaOH), <rvs, totala 
mangdea loata farfsunnen var cirfta 77 kg. Av 
deana anlndnfn^ var koncantrationan totaK av 
faAtamoca i svayttatutstrdmningen fran irt* 
tnatni&gfia 21 t otorlakaordnlngea 1S9 # 9 per 
liter, vifiujt ar «oi lill£reddst«ll8diule koneeoAra- 
tioa f5r leverais till sodaaterviiusmgsprooea- 

F6r att npprittlialla etfefctiv ntvmnmg ht 
kokkemikaoanu och lfista rdaktiocuprodak- 
tar frafi d£t kokta tract, or dct nddvaodigt att 
omf attam^en *v nppitstrAmmat vatten ej ar 
mmdre 4a osafattomgaa nwd vOken vaUka 
tora nedat 1 kokta tzrftat Bet hai enlist 
appfmningeo vint aig, att med hart tra ar 



mangdea aed4t£ord vataka i det kokta tract 
angefirligan lika med U titer vfittka per kg 
fran kfirjaa ugzutarkat tra, si art 1 en kokar« 
tuna, drtvaa (med en kapaoitet av T kg ngns* 
torkad massa per sumit nrh am atbytet ohiekt 
massa haaexat p4 atgangszuaterialet vtfcustoi- 
kat trl flr V %, mangdan vataka eom ror eig 

T 

aedat par mmut i kokt tra ar: X X 

• T 

dvs. 1^0 — liter per mioat. Hirav f61)er att 

impatstrdmaiogeflf omfattning mA&tc vara 
lBlXLdft air denn tnlngrf. Den erf orderliga om- 
fattm&gen av vattAnoppttromniag for att ttll- 
f9rsftkra en oana i hovndsak fri Cr»n H&ta 
iidajnpm vid bLbvaatHea 36 skall beroende 
po proktiska &vervagaadea vara <m aning stor- 
ra in denoa miagcL 

I en kokare med 5,0 m 4 tvarsoktionfyta, torn 
prodooerar maua i ea m&ngd av 73 metriska 
ton ngnatarkaA maaia per dwa (51 Vg ugivv 
tortoad mawa per mtont) under sad&oabettag- 
alaar, att det «rhaI2oa utbytct av mossu or 45 
% • far saranda Tzppitrtrdmningen enligl ovan. 
nimnda formal ej vara mindro an: 

150x" = 170 liter per mkuxt 

BaMgt upjptoamgeai har det emeHertid i 
pvaktUoea rioat ug, att appstromoxngeji av 
vattan ttratradatvia ej bor vara mirtdre an 
210 liter per mmst under do ovau beakrivna 
betlngelsarna, Men for hrhardHng av tra i 
dllfQaiot^ortrmAgningBnun vara 30—100 
mm, och i konaekvens harmed b i praktik&n 
en uppvtrOmning av vttten rood mmet 

T T 
150 — X 210 — 190 — liter per minnt anak- 

Y Y 
virxL 

Vtd Kftampwt«g av uppimnhigBSi anvtedoi 
med framgang en trppstrdmnjag av 290 liter 
per minut 

I>t & tydligt, att den meat fordekktiga 
appstramningaa av vartten koutmer ntt vara 
den lagpta miingd per tidaenbat, aom elf ektivt 
ka& a^agana kokkmnikaMerna och losta rcak- 
tionxprodnkter traa dat kokta h-leL Okningar 
av upp&tatr&zximgen 5vcr detta varde koui- 
mar «tt ntapdda kokvfttakan, vilket kommex 
att reanitera i ai nxxndre oinfattning lignin- 
ntloanmg i kokztmen och firvem komm«r a Ft re- 
sahtf a i hOgra »odaate<v|nnlo^05taader be- 
roende pu ett den totala konoentrationen av 
fastfmnen f jvullutan, som trtt&mmes vid ut* 
matningan 21, bar kke> dnikvart lag. 

Eta ytterltgare tillAinpaiag av prooeAeen en- 
ttgt upp£h>aingm ftr en fnmjtalhnng frin 
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linpllga trWcvalltcttff l exempelvis hardtri, ge- 
nom dcnna process, av massa lamplig for att 
i&Tx&dsH 1 4en keravka iixdnatrien, t «x> f rain- 
ttallnlng av viakoi fox rayon, cHcr <m frara- 
s4£Ining avmassa for act anvfedks soon ett ra- 
mi iarlai for celMosaaceUtprortttktton och lik- 
nandc, d&r en hogt renad form ar cellnloaa. er- 
fordrmi. I dfrtta exempel anvandes enligt npp- 
fir nlngm ytterUgare m sektiOfl vkL toppen av 
kokaren 10 f «a*om vim av fig. 2, f3r syra. 
byarolyt av txiet fore ait dttaannra intrftder 
i internet, sasom beekrivits 1 det Udigar* ex- 
onmlet. Kokaran <mttgt Hg. 2- &r forsedd mad 
an Tnmn bififcg 46 ovanfor ntmjtfningen 21 och 
e& utmatnlog 47 pi c(t JfimpBgt avstlnd ovjui 
iacsatningen 46. Vattan allar en vattenhaitig 
syraJoaniirg inf&res rid punkten 46 ovanfox 
otaatninffln 21 ovh npphettaa till omkad 
tenporatur av an yttra lake vtsad ingirpphet- 
tare. Vattnet eHer syralosningen rdr sig nppat 
tnoUtrims till den nedatgienda atrfinoingea 
«▼ trail is och nttommcQ fran kokaxen vid at- 
nut&ingesi 47 nara toppen av kokaran. 

Enligt yttexligaie en icke vbad modifikotiaa 
Ir&nna stxoznningarna av vetaka oeh tra at- 
fol]i verandra under derma fArhydrolyH. 

ModlfiVatloncr av pxoeejeen, saaom den 
ffcmt beakrivita, know* genomf 5ru pa manga 
att utan aa d&rmed priocipen f&r nppfin- 
nmgen franga*. Vnbrmen bos to akilda sek- 
tteaerna bos kokaren kan om nodvandigt and- 
ras rOtar att tiUfor^kra, att exempelvu ade- 
krot bebondlingstid akall art* ttLi forf ogonda 
fBr ett hnvudaakligt avlagnnande av kokke- 
uukaUarxm och andra s*ri»ta&«er fran maacan 
i diffuslonsoanflytmingixonen. Aven vatteu- 
▼tiyman* aom insiappes oaxa botten bios ko- 
karen, kan Indraa for att antingen partem 
Ast^mningfnratenalets konoentratlan hos 
mutLStrdJttsien och/en*r for att variera osv 
fattningfcn av uppatftromniande vattan gc- 
Dotn mass an. 

I ko kronen kan sftval tempevatnr sam kon- 
eentration hos kokkenttkaliexna i vftt&kan av- 
Tika fran dc ovan an^ivna yardena och vaxie- 
raa 1 syf ta att kontrolltra gmd«& «av den cr» 
kallna m tu saupplo rain gee, sa att om exem- 
pclvis temperatnren ooh/dler konoenixatio- 
zmx av kokkamikalierna okas, maaaan kem- 
ocr att ba en la^re ligninluOt vid nfcsfcrnmning 
oeh vtea varaa. Alt er nalivt kan temper arurai 
okas och kxmeeaxtnitloaen av koktamlTcaJfern* 
raimkai dHftr vt^a ^eraa pA att sadtet satt 
mil fiffliinhaKcn ho« masaan forbHr i huvud- 
«k konsiant men att kvajftatea boa kaibo- 
kvdratet i del fihriga material et, uttryckt i 
form av kemisk degradering* kan variaraa. Vo- 
Ijmea av vat ska, «am strommar upplt i kok- 
Binen. kan aven varieras och i frrnnrrination 
med kontroll av koktsmperaturen astadkom- 



mea annn ett medel for att kontroHera maaia- 
kvuiteten. War man gor dessa andringar. f&« 
redrasex man en kontroll ov prooeaseo. «a att 
rt'artinfcitstOTMiiiigen frtm ntmatningaa 21 i 
hnmdsak bar f5rfcrokat sin kokpotcntial, men 
dat Ir underfortilatt, att om hogre reaktiona- 
bastigbeter^rfopdrai, kan detta uppDM geoom 
en tUlsaU av kokkemOiaJder fox att fetadkom* 
ina h&grt, koncentrationer och detta kan ge* 
nomfSraa intiH deia att ett vi mi ovmfeott «v 
kokkemikaHer uttommes i svarthxten, aom 
lamnor kokaren vid ntmatnzagctx 21. 

Ttterhgaxe en -modifikattrm lnnefattai en 
kootxoQ av ro^ehebafftiebeten bo» Met oeh/ 
aller mass an genom kokaren ooh danaa n&s- 
tignet kan Uttas \ relation till voiymcn hos ko- 
karen i desa akilda aektiomeT, sisom barkri- 
vitx, oeh till de pobjadna kok- oeh dlffudonft- 
betin^elAerna. Sakindn kan roiilse- eller for- 
flvttni&^abaatlsbetan okas om koktemperatu* 
ren oeb/eller kemikaUekonoentrationen okas. 



Patantanaprftk: 

1. Satt att fracistalla papperamassa av tro- 
ths genam en kokmingsparooess 1 en Jwmtinoer- 
tig, l&mpligen vertikal kokare vid dveratmo- 
a fliti yck och ndga tempera Unen varrid fli- 
rcn rHlforet kolcaran ooh bringas art rora fig 
^esoin kokaren forst genom en koiuon och 
tvattas darcfter i en diffueiona-fdrtrangningfi- 
xoct i kokaren oeh darcfter fdrtkjutea til> aV- 
loppastflHet, vxrvid flbux utsittes for e& kok-> 
nisg i kokaonen medelet an alkali sk koklut, 
mnebalUnde aklxvt rarkaamma kemlkaileTi 
kannetecknat av en kambmation av fdljande 
cteg, namllgan alt nppslatningivatska innebaL 
lande de aktlva kemlkallenu* tnffires i koka- 
ren vid ett stalK dar flken ar i huvudiak kokt, 
att kokrnten brmgaa att pataera genom kok* 
tcnen i moUtrdm till fhxena rorelie genom 
detma xon r att den kokta flitea ntaattsa for an 
dhlti slonrfortrtfignlng t en diffuaion^fov. 
txingnzngazon oned bjSlp av vatten* som info- 
ru i kokaren vid ett stalle mal l an det dar 
koktaten tafflras, och det stalle. daz den kokta 
fliaen utUgej or koknren» att vattnet bringas 
att fftromm* uppAt genom diffuaions-foxtrang- 
ningssonen. och kokionen > motatrdm till ffi- 
aena rorelse gonom kokxonen. art i orfryttniog- 
e& av fljben genom kokxonen och diffnaioai- 
fortrangnmgt£osan aatadkomnies utan meka- 
niik idndcrdfkrtng elhr otnrdrtng I dassa zo- 
natt vahgenom triiHaen bAllea i i huvudsak 
odettbreritd form under dess passage genom 
nim&da aoncr, ooh att avarUut avUgsnaa w 
kokaxen vtd ett ttalle meUam det fltaHe. dar 
Qaen infdres, och det atftlle, dar koklataa 
. tiQfdres, ooh att sedan kokt flis, som fir 1 bu- 
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^uduk fri frta ifctrn kemikalhx, uttages nr 
3cokaica. 

2. Satt odlgt patafcnEprAkat 1, kimeteck- 
aat dfirav, fltt tvittPatoet inffees i kokkar- 
lat vtd ett ataUc nirm <fet dir den kokta flisen. 

9. Siti eofigt pgifgitannprflJbct 1 eHs 2, 
ttetecknai dim, «tt flUen ntsftfttoa for en fdr- 
Iiydn^yaeringahriiarwfffng i *aminu Ico&ara, 
sun anY&idet f5r fhwru trppalo trrrng 



Anftetfa p&Mfltatiftfecr; 
Pattntikrifter frdn 

«?!2^ 105 ****** MB9Q5; FrankrDu! 

StDriirifaualftn 74ft 6*4; T^aWand 
1073 078; USA »0Q8 136, 2320697. 

Ombod: 

tag. M Zierkegawt Stockholm 
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